
地域と一体となった教育の推進「心みがく子」駄知小学校

秋は旬の魚が多くあるので、10月の学校給食では「魚を上手に食べよう」
というテーマを設け、魚を使った料理をいつもよりも多く提供しました。

魚の食べ方は、大人でも「自信がない！」という方が多いのではないでしょうか？これを機会に親子で「魚の食べ方」を見直し
てみませんか。

魚魚を上手にを上手に食食べようべよう

2日（金）カツオの竜田揚げ
5日（月）サバの塩焼き
9日（金）サワラの照り焼き
15日（木）シシャモの天ぷら
21日（水）サンマの塩焼き
23日（金）サケの幽庵焼き
26日（月）ホッケの塩焼き

（幼～小３）
アマゴの塩焼き
（小４～中３）

思いやりのある子 よく学ぶ子 たくましい子

人権推進校の指定を受け、学校で
育てた「ミニヒマワリ」を地域の施設
に届けました。とき陶生苑や恵風荘、
附属幼稚園など町内のさまざまな施
設での交流活動を通じて、思いやり
の心と生きる姿を学びます。

駄知陶磁器工業組合青年部の方
の協力を得て、PTA主催で行う「陶
芸教室」で、地元の伝統工芸である
焼き物づくりを学びました。また、
土曜授業日に駄知町出身の先輩から
「ものづくり」について学びました。

「健康は丈夫な歯から」と考え、給
食後の歯磨きを行っています。６月
のPTA講演会では、学校歯科医から
「フッ化物洗口」のお話を聞きまし
た。学校と家庭が連携して子どもの
歯の健康に取り組んでいます。

10月26日（月）、小学校
４年生以上の子どもたちは、
「おさかなのじょうずな食
べ方」にチャレンジ。資料
を見ながら、丸ごと一匹の
アマゴをきれいにおいしく
食べられました。５日のメニュー「サバの塩焼き」

「魚の日」の指導の様子

人権の花運動「苗植え式」人権の花運動「苗植え式」

幼稚園児との交流幼稚園児との交流

陶芸教室陶芸教室

先輩から学ぶ「ものづくり」先輩から学ぶ「ものづくり」

歯科指導歯科指導

フッ化物洗口説明会フッ化物洗口説明会

10月の魚料理献立
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