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●はコンタミネーション（原材料に無いものが微量に混入してしまうこと）に関する表示です。

使用日 食品名 ●コンタミ 商品名 メーカー

8 花ふ
小麦粉 小麦粉蛋白 ベーキングパ

ウダー
着色料（ラック
色素） 花麩（天然着

色料）
合資会社
麩桂商店

いちごピュー
レー（いちご
砂糖　水あ
め、ぶどう糖
果糖液糖）

砂糖・ぶどう
糖果糖液糖

豆乳加工食
品（植物油
脂、豆乳ク
リーム、砂糖
類）（大豆）

いちご果汁
(濃縮還元)

ぶどう糖 水あめ

乳酸Ca ゲル化剤（増
粘多糖類）

酸味料 ビタミンC 紅麹色素 安定剤（増粘
多糖類）

乳化剤（大
豆）

香料 pH調整剤 セルロース ピロリン酸第
二鉄

9 ホキ

ホキ ●小麦　乳　海老　蟹　いか
さば　大豆　鮭
作業エリア区分、原材料を区
分保管　洗浄で防止

ホキ
有限会社　和
幸

水あめ（とうも
ろこし）

砂糖（甜菜） ショートニング
（大豆、なた
ね）

ココアケーキ 小麦粉（小
麦）

脱脂粉乳
（乳）

食塩 炭酸カルシウ
ム

乳化剤 リン酸塩 増粘多糖類

15 さわら

サワラ
●小麦　乳　海老　蟹　いか
さば　大豆　鮭
作業エリア区分、原材料を区
分保管　洗浄で防止

サワラB
有限会社　和
幸

鶏肉 粒状植物性た
ん白（大豆）

たまねぎ 豚脂（豚肉） 乾燥マッシュ
ポテト

砂糖

食塩 香辛料 調味エキス
（大豆）

加工デンプン リン酸塩（Na） 炭酸Ca

調味料（アミノ
産等）

着色料 ピロリン酸鉄

豚肉 たまねぎ パン粉（小麦） でん粉 しょうがペー
スト

調味料（砂
糖、食塩）

調味料（酵母
エキス、ポー
クエキス（豚
肉））

調味料（香辛
料）

小麦粉（小
麦）

還元水あめ 　

27 一食小魚

カタクチイワ
シ

砂糖 澱粉分解物 食塩
●えび、かに、いか
原料のカタクチイワシは、え
び、かにを食べています。ま
た、えび、かに、いかが混ざ
る漁法で採取しています。

ゴマなしミニ
フィッシュ

大島食品工
業株式会社

28 子持ちししゃも

シシャモ
●小麦　乳　海老　蟹　いか
さば　大豆　鮭
作業エリア区分、原材料を区
分保管　洗浄で防止

シシャモ
有限会社　和
幸

新油日 4月13日
4月23日
4月30日

※変更になった場合はおって連絡します。

4月のみ使用の学校給食加工原材料の明細について

原材料

ハンバーグ
●同一製造工場：小麦　卵
乳

GKSグリルハ
ンバーグ４０・
６０・８０（鉄・
Ca）

株式会社
ヤヨイサン
フーズ

16

日東ベスト株
式会社

8 お祝いゼリー
お祝いいちご
ゼリー（２０２
６）

23 しゅうまい

●同一製造ライン：えび　か
に　卵　乳　いか　牛肉　さけ
さば　大豆　鶏肉　やまいも
りんご　ゼラチン　ごま

冷凍しゅうま
い

四国日清食
品株式会社

9
ﾊﾟﾃチョコレー
ト

●同一工場：ごま
●同一製造ライン：落花生
オレンジ　大豆　バナナ　りん
ご　もも

チョコレートス
プレットＢ

タカ食品工業
株式会社


